
Bœuf Wellington ou Saumon Koulibiak
Accompagnement purée truffée
Offres des fêtes à emporter
95€ pour 2 personnes
180€ pour 4 personnes
255€ pour 6 personnes

Réunissez-vous autour d’un bœuf Wellington ou
d’un saumon Koulibiak à la 
maison. Venez le chercher et 
vous n’aurez plus qu’à 
l’enfourner.
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Offres de fin d’annéeOffres de fin d’année
À EMPORTERÀ EMPORTER

Commande 5 jours
à l’avance.

À venir récupérer
jusqu’au 24 décembre à 12h.
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Pithiviers & tourtes 
PITHIVIERS VOLAILLE DES ALPILLES, COCHON, MARRON

60€ pour 2 personnes
110€ pour 4 personnes 
150€ pour 6 personnes

PITHIVIERS JOUE DE BŒUF BRAISÉE AU VIN ROUGE ET

POMME DE TERRE 
60€ pour 2 personnes
110€ pour 4 personnes 
150€ pour 6 personnes

PITHIVIERS VÉGÉTARIEN

Courge, cèleri,
pomme de terre, chou 
50€ pour 2 personnes
90€ pour 4 personnes
160€ pour 6 personnes
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Pâté-croûte

Commandez votre pâté pour les fêtes !

LES CLASSIQUES

Pâté-croûte volaille, cochon, foie gras 
Entier 2kg - 200€

1/2 Pâté-croûte 1kg - 100€ 
Pâté-croûte tout cochon, farce, saucisse fumée, lard,

fruits secs 
Entier 2kg - 200€

1/2 Pâté-croûte 1kg - 100€
 

SUR-MESURE

À partir d’un demi pâté-croûte, choisissez la farce de votre
choix, cochon, canard, volaille, foie gras, fruits secs,

pickles...

À partir de 100€ 

Commande 5 jours à l’avance.

À venir récupérer jusqu’au
24 décembre à 12h.
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Ouverture sur demande le midi pour les groupes.
Laissez-nous chouchouter vos équipes le temps

d’un repas.
Vos demandes à bienvenue@bec-restaurant.com

ou au 04 86 63 57 52 
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Les fêtes approchentLes fêtes approchent   
Préparons vos réunions et repasPréparons vos réunions et repas

de fin d’année.de fin d’année.   

www.bec-restaurant.com
55 avenue de la Vallée des Baux
13520 Paradou
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Menu 31 décembreMenu 31 décembre

Grignotages apéritifs
~

Jaune d’œuf confit des fêtes
~

Saint Jacques, céleri, bouillon 
~

Filet de bœuf Wellington*, jambon de pays,
purée truffée 

~

Fromage travaillé 
~

Le chocolat ou la clémentine 
~

Mignardises

120€/personne (hors boissons)
*Filet de bœuf entouré d’une duxelles de champignons, jambon de pays et

feuilles d’épinards, sous une croûte comme « maillée » et s’accompagne d’une
purée de pommes de terre truffée et d’un jus de bœuf corsé.

Fermeture Noël du 24 (après les Wellington à emporter) au 29 décembre inclus.
Bec sera ouvert du 30 décembre au 5 janvier. 
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Grignotages apéritifs
~

Jaune d’œuf confit des fêtes
~

Saint Jacques, céleri, bouillon 
~

Pithiviers volaille des Alpilles, cochon, marron
~

Le chocolat ou la clémentine
~

Mignardises

90€/personne (hors boissons)

Fermeture Noël du 24 (après les Wellington à emporter) au 29 décembre inclus.

Bec sera ouvert du 30 décembre au 5 janvier. 
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Menu 1er janvierMenu 1er janvier
JOUR DE L’ANJOUR DE L’AN


